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DÉCOUVREZ notre

table gastronomique
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LA TABLE "BIB GOURMAND 2023"

Fermeture hebdomadaire : dimanche soir, lundi et mardi

+33 (0)3 88 72 96 43

Réservez votre table


Fermeture hebdomadaire : dimanche soir, lundi et mardi
 
+33 3 88 72 96 43

TableMenusCoffrets
Grande salle
Ambiance grande salle
Petite salle


Restaurant Au Cygne
La Table "Bib Gourmand MICHELIN 2023" de Laure & Fabien MENGUS

Chef exécutif: Jean-François ROYER

 




Un nouvel envol pour le Cygne
Au cœur de Gundershoffen, bienvenue au Cygne, la nouvelle table bistronomique d’Alsace du Nord. 

Dans un cadre raffiné et décomplexé, Le Cygne, s’impose comme la nouvelle table incontournable de tous les épicuriens d’ici et d’ailleurs.
La carte est conviviale, centrée sur le produit et le partage, et les plats qui ont fait le succès du Chef Mengus y côtoient des mets à partager, dans un rapport qualité prix unique.



Le rendez-vous

"Bib Gourmand MICHELIN 2023" d’Alsace du Nord
Une carte gourmande et créative, dans un rapport qualité/prix unique, telle est la nouvelle signature du Cygne de Gundershoffen. 
Dans un cadre modernisé, Jean-François Royer, ancien second du Chef Fabien Mengus de l’Arnsbourg, veille sur une cuisine centrée sur le produit, le partage et le plaisir, avec à ses côtés un service en salle jovial et chaleureux.

Adresse incontournable de l’Alsace du Nord, le nouveau Cygne s’impose comme le rendez-vous régulier des gourmands de toute la région.
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L’envie de s’exprimer autrement
S’exprimer dans un registre de terroir, gourmand et accessible, dans un cadre épuré et décomplexé, telles sont les ambitions qui ont nourri le Chef Fabien Mengus pour donner un nouvel envol au Cygne.



[image: Le Cygne - Cuisine]


La Signature Mengus
Depuis août 2016, Laure et Fabien Mengus sont également à la tête de L’Arnsbourg, à Baerenthal. Là, à seulement 12 kilomètres de Gundershoffen, ils souhaitent dévoiler encore plus loin toute leur palette créative à travers une gastronomie de très haut niveau. C’est l’occasion d’imaginer pour Le Cygne un retour à ses origines de restaurant de terroir. Cette fois avec tout le bénéfice de la signature Mengus…
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Le partage comme moteur
« Le partage est mon moteur, travailler des produits exceptionnels, proposer des assiettes raffinées et élégantes, à des prix abordables, était une ambition que je nourrissais depuis longtemps. L’équipe et Jean-François Royer étaient très enthousiastes, nous avons donc avancé dans ce sens en coulisses. Inscrire le Cygne parmi les rendez-vous réguliers, spontanés, gourmands, et abordables, dans un cadre soigné, est une chance exceptionnelle. »
-- Fabien Mengus, propriétaire du Cygne, Chef propriétaire de la Table Gastronomique de l’Arnsbourg.


AU CYGNE,

la cuisine est élaborée, soignée, gourmande et créative.
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Contact
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RESTAURANT AU CYGNE
35 GRAND RUE
67110 GUNDERSHOFFEN
        

Tél. : +33 3 88 72 96 43

Fax : +33 3 88 72 86 47

Email : contact@aucygne.fr
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Newsletter
Inscrivez-vous à notre NEWSLETTER

        J'accepte la
        
            politique de confidentialité 
L'adresse email demandée est invalide
Votre inscription a bien été prise en compte
Une erreur est survenue. Veuillez ré-essayer.

Les informations collectées vous concernant sont à l’usage de notre établissement et de nos prestataires techniques, afin de vous envoyer nos newsletters pour vous tenir informé des bonnes affaires, de nos offres, et des principales actualités et événements de notre établissement.
En vous inscrivant à notre newsletter, vous acceptez notre politique de confidentialité des données personnelles. Conformément à la Loi n°78-17 du 6 janvier 1978 modifiée, et au règlement général sur la protection des données, vous disposez d’un droit d’accès, de rectification, d’effacement, d’opposition et de limitation du traitement relatif aux données personnelles qui vous concernent, ainsi que du droit à la portabilité des données et de définition de vos directives relatives à la gestion de vos données après votre décès. Vous pouvez exercer ces droits par email à l’adresse contact@aucygne.fr. Pour en savoir plus, consultez la politique de confidentialité.
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inactive

Femeture exceptionnelle

 
Le restaurant sera exceptionnellement fermé
 Mercredi 3 Avril 2024 à midi & le soir.

 

Découvrir l'établissement
Fermer


