
Netto Preise, Bedienung inbegriffen. 
 

 

   Speisekarte 

 
1 Vorspeise-1 Hauptgang- 1 dessert : 38€ 

1 Vorspeise- 1 Fisch- 1 Fleisch- 1 dessert : 59€ 
 
 

Vorspeise: 

 
 Gravlax, Meerrettichcreme, Linsensalat mit Melfor 

 
 Perfekt gekochtes Ei, Blumenkohlpüree, Serrano-Schinken, Pilzsoße 

 
 Geräucherter Entenbrust, Sellerie mit Trüffel, Balsamico Vinaigrette 

 
 Gänseleber, Quitten Gelee -und Püree ( + 4€) 

 
Hauptgang: 
 
 Zanderfilet, Lauch-Risotto, braune Butter Schaum 

 
 Fischtopf, „Croûtons “ in Aïoli 

 
 Schweinebacken, Kohlrabi und Butternut 

 
 Hirschmedaillons, rote Beete mit Passionsfrucht, 

Kartoffel-„Croustillant“, Gewürzsoße, Shiitake (+ 3€) 
 

Dessert:  Bitte bestellen Sie Ihr Dessert mit Ihren Speisen 

 
 Variation von Eiscreme und Sorbet 

 
 Maronen-Bavarois, Orangensorbet, „ crème anglaise “ mit Whisky 

 
 Rum Savarin mit Zitrus-Sirup und Gewürzen, Früchte des Saison 

 
 Würfel aus Ananas und Mango, frischer Koriander, Sorbet aus exotischen Früchten 

 

Unsere Karten werden Ihnen unter Vorbehalt eventuell notwendiger  
Änderungen aufgrund des markt- und saisonbedingten Angebotes vorgeschlagen. 

Käse 
von der Käserei 

Steinmetz in 
Schirrhein 

10€ 
 


