
Nettopreis in Euros – Service inklusive 
 

 

 
 
 
 

Menu « Délice du terroir » 

32€ 

Roher und gekochter Gambas-tatar mit Zitrusfrüchte, 
Avocado-Guacamole, Feldsalat, weißer Balsamessig 

oder 
Perfekt gekochtes Landei, 

Maronenpüree mit Porto, Topinambour-Mousse 
*** 

Entenbrust mit Honig, 
Thai-Gemüse Croustillant, Süss-Sauer Sauce  

oder 
Gebratener Adlerfisch, 

grünen Spargel, Serrano –und Parmesanspäne 
*** 

Schokolade- Passionsfrucht- Mango 
Schokolade-Passionsfrucht Ganache, 
Passionsfrucht Sorbet, Mango Gelee 

oder 
Ananas - Kokosnuss : Ananas-Würfel, 

Kokosnuss-Mousse,Ananas Sorbet, Malibu Gelee 


