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Menu « Délice du terroir » 
 33€  

Escalope de foie de canard poêlée, 
salade de betterave rouge à la graine de passion,  

bâtonnets de pomme verte 
ou 

Tartines de « chèvre chaud « frottées à l’ail, 
salade de roquette et copeaux de jambon Serrano 

Filet de daurade, 
Matignon de courgettes aux olives et tomates confites,  

beurre blanc citronné 
ou 

Magret de canard en cuisson longue laqué aux épices, 
croustillant de légumes à l’estragon et au gingembre, 

jus de canard réduit 

Fraise,
crème pâtissière au basilic, fraise fraîche, meringue,

sorbet rhubarbe 
ou 

Poêlée et marmelade d’abricot, 
crème à la pistache, sorbet abricot 


