
Prix net en euros – Service compris 
 

 

 
 
 
 
 
 

Menu « Délice du terroir » 
 33€  

Flétan fumé, 
guacamole d’avocat au piment d’Espelette 

ou 
Petite salade d’Automne, 

copeaux de noix, magret fumé, foie gras et cou de canard 
farcis, 

 vinaigrette à l’huile de noix 

Joue de porc ibérique confite, 
crème de céleri, chou-rave confit, râpé de noix de muscade,  

jus de cuisson au vin rouge 
ou 

Filet de sandre,  
croûte au raifort de Mieteshein, choucroute caramélisée,  

« misele » sautées, sauce au lard fumé  

Baba au rhum,
minestrone de fruits exotiques 

ou 
Bavarois au chocolat 

cœur passion, crème légère au grué de cacao 


