
Nettopreis in Euros – Service inklusiv 
 

 

 
 

 

 
Menu « Gourmand » 

 
 Gravlax,  

Meerrettichcreme, Linsensalat mit Melfor 
*** 

 Zanderfilet, Lauch-Risotto,  
braune Butter Schaum 

*** 
  Hirschmedaillons,  

rote Beete mit Passionsfrucht, 
Kartoffel-„Croustillant“, Gewürzsoße, Shiitake 

*** 
Maronen-Bavarois,  

Orangensorbet, „ crème anglaise “ mit Whisky 

 
 
 

Menus erstellt durchFabien MENGUS 
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