
Nettopreis in Euros – Service inklusive 
 

 

 
 

 
Menu « Gourmand » 

55€ 

Taschenkrebs und Hummer, 
Sellerie und Grünapfel, Himbeer-Vinaigrette 

Seeteufel-Medaillon, 
Lauch, Buttersauce mit Zitrusfrüchten 

Geschmortes Kalbsfleisch , 
alte Gemüsesorten, Pastinakenpüree, 

Süßzwiebelsaft

Kaffee, 
blonde Schokoladencreme, Whisky, 

Kaffee-Schaum und Eiscreme 
 

Menus erstellt durch Fabien MENGUS 
in Zusammenarbeit mit Jean-François ROYER 

 


