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Menu « Gourmand » 
58€ 

Foie gras d’oie mi-cuit, 
variation autour de la poire 

Noix de Saint-Jacques, 
crème de butternut, émulsion de pommes à cidre 

Carré de veau en cuisson longue,  
poêlée de jeunes légumes, jus à l’estragon crémé

Entremet marron et cassis, 
glace marron 

 
 

 
Menus élaborés par Fabien MENGUS 

en collaboration avec Jean-François ROYER 
 

Sous réserve d’éventuelles modifications 
 
 
 
 


