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Menu « Gourmand » 

55€ 

Emietté de crabe tourteau et homard, 
remoulade de céleri et pomme verte,  

mélange de jeunes pousses  

Dos de cabillaud rôti, 
fricassée  de coco de Paimpol et mange-tout, 

 crème de coquillages safranée 

Filet d’agneau en croûte d’herbes, 
mirepoix de ratatouille, purée de larmes de pois chiches  

au raz el hanout

Tarte au citron revisitée, 
sorbet fromage blanc au citron vert 

 
Menus élaborés par Fabien MENGUS 

en collaboration avec Jean-François ROYER 
 

Sous réserve d’éventuelles modifications 


