
Nettopreis in Euros – Service inklusiv 
 

 

 
 

 

 

        Menu « Gourmand » 
 

Charolais-Rind Tataki,  
grüne Spargeln 

*** 
Zander mit Chorizo, 

 weißer Spargel aus dem Elsass, Sauce Hollandaise 
*** 

Entenbrust mit würzigem Honig, 
Blumenkohlpüree, kandierter Kohlrabi 

*** 
„Gariguette“ Erdbeeren, Rhabarber, 

 Zitronenquark Sorbet 
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