
 
 

 

 
Menu "Etoile en Drive" Pentecôte 

Samedi 30 Mai et Dimanche 31 Mai 2020  
A retirer de 10h00 à 14h00 

32€ /personne 
 

Préparé par  
Fabien Mengus, chef étoilé du Relais & Châteaux « Arnsbourg » 

Jean-François Royer, chef exécutif au Restaurant « Le Cygne » à Gundershoffen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Œuf en cuisson parfaite, 
Mousseline de champignons, petites girolles, 

Cappuccino aux senteurs des bois 
*** 

Dos de cabillaud, 
Purée de brocolis fumés & éclats d’amandes grillées, 

Sauce au curry 
*** 

Opéra  
Chocolat-café 

 

Quelques Drive’Suggestions : 
Huîtres spéciales N°3 : 3€/pièce fermée 
Foie d’oie Mi-cuit : 18€/100g 
Pain Blanc ou Céréales (environ 200g) : 1,30€ / Céréales : 1,80€ 
Truffes au Chocolat : 10€/100g 

  
 

SE RÉVÉLER TOUJOURS DAVANTAGE, 
telle pourrait être la philosophie de vie de Laure & Fabien Mengus 

Au Drive de notre restaurant Bistronomique 
 « Le Cygne » 

35 Grand Rue 
67110 GUNDERSHOFFEN 

Renseignements : contact@aucygne.fr 
 



 

 
 

 
 
 
 

Vins "Etoile en Drive" 
Profitez également de nos suggestions de vins pour accompagner vos plats 

Vins Sélectionnés au cœur de la Cave du Restaurant « Le Cygne » 
 (Toutes nos bouteilles de vin sont proposées en 75CL) 

 
 

Apéritif : 
- Muscat « L’Ocytocine »  Domaine Muller-Koeberle, Alsace 2015   ⎰12€ 

- Crémant  Brut Blanc de Blancs Domaine Dopf & Irion, Alsace  ⎰16€ 

- Crémant  Rosé Domaine Dopf & Irion,Alsace    ⎰19€ 

- Champagne Blanc Grand Cru Cuperly     ⎰35€ 

- Champagne Rosé Adrien Bergère      ⎰40€ 

 
Vins Blanc : 

- Riesling « Les Murailles » Domaine Dopf & Irion, Alsace 2016  ⎰15€ 

- Crozes-Hermitage Laurent Combier      ⎰20€ 

- Côte de Gascogne « Amplitude » Tariquet 2018    ⎰14€ 
 

Vins Rouge : 
- Pinot Noir « Matéo » Domaine Sohler Philippe, Alsace 2016  ⎰16€ 

- Fitou Château Lagrange Gérard Bertrand, Sud de France 2018  ⎰18€ 

 
Vins Rosé : 

- AOC Côtes de Provence « Eloge » Domaine de la Croix 2018  ⎰15€ 

   

Soft 33CL: 
- Jus de  Dégustation Alain Milliat      ⎰4€ 

Tomate Rouge, Tomate Jaune, Pomme Reinette, Nectar de Fraise,                                                                                      

Fruits de la Passion, Mandarine 
 

« L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, 
CONSOMMEZ AVEC MODERATION » 



 
 
 

 
 
 

Menu "Etoile en Drive" 
POUR LES JEUNES GASTRONOMES 

  
Pentecôte 

Samedi 30 Mai et Dimanche 31 Mai 2020  
A retirer de 10h00 à 14h00 

16€ /enfant 
 

Œuf en cuisson parfaite, 
Gaspacho de courgettes 

*** 
Bouchées à la reine, 

aux pépinettes et son feuilleté aérien,  

*** 

Mousse au chocolat,  
Crumble de Spéculoos 

 

 
Quelques Drive’Gourmandises : 

Truffes au Chocolat : 10€/100g 
Guimauves à la fleur d’oranger : 1€/ Sachet 4 pièces 
Caramels à la fleur de Sel : 8€/100g 
Caramels au chocolat au lait & éclats de noisettes : 8€/100g 
Tendres Pâtes de Fruits (Fruits Rouges /  Ananas ) : 3€/6 pièces 

 
 
 

SE RÉVÉLER TOUJOURS DAVANTAGE, 
telle pourrait être la philosophie de vie de Laure & Fabien Mengus 


