
Nettopreis in Euros – Service inklusive 
 

 

 
 
 

Menu « Saveur » 

34€ 

Lachs mit Fenchel und Pfeffer mariniert, 
Zitronen-Vinaigrette 

oder 
Herbstsalat, 

Walnuss, geräucherte Entenbrust,  
gefüllte Entenhals -und Leber, Walnussöl-Vinaigrette 

*** 
Iberisches Schweinpluma, 

Selleriepüree, gebratene Schalotten, „Pommes Darphin“, 
Basilikum-Pesto 

oder 
Pollackfilet, 

 Miesmuscheln, Garnelen,  
Brotkruste mit Schneckenbutter, „Pepinette“ mit Safran 

*** 
Pochierte Birne, 

Blutorangen-Gelee, Schokoladen-Mousse und 
Birnensorbet 

oder 
Gebratene Äpfel-Ananas-Weintrauben mit Rum, 

karamellisierte Walnüsse, Zimt-Eiscreme 


