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BEDINGUNGEN FÜR DIE EINLÖSUNG VON GESCHENKGUTSCHEINEN :
 

- Geschenkgutscheine sind an Feiertagen, vor Feiertagen und an Festtagen nicht einlösbar. 
- Wenn Sie im Besitz eines Geschenkgutscheins sind, der bei der Buchung nicht angekündigt wurde,  

behalten wir uns das Recht vor, diesen abzulehnen. 
- Wenn Sie im Besitz eines Geschenkgutscheins sind,  

dessen Datum abgelaufen ist, wird dieser unter keinen Umständen mehr akzeptiert 

Menu « Gourmand » 
 

 Rote-Bete mit Passionsfrucht,  
Ziegenkäse-Mousse  

mit Waldhonig aus den Nordvogesen,  
Walnuss, Feldsalat 

*** 
 Zander, 

 Kürbis und Steckrüben mit Salbei, Bauernspeckcreme  
*** 

Kalbsfleisch, 
 Knusprige Kartoffeln, Sellerie mit Estragon 

*** 
Mandarinenkuchen,   

Spekulatius-Mousse, Mandarinen-Sorbet 

------------------------------------------------------------- 
 
 

Menu « Saveur » 
 

 Gravlax-Lachstatar,  
geräucherter Hering Kaviar, Zitronen-Schlagsahne, Pomelos  

*** 
 Mager Chorizo-Kruste,  

gedünstete Kokosbohnen, geräucherter Aal, Zuckererbsen 
Oder 

Entenkeule,  
alles „Orange“: Karotten, Rüben,  

Orangenstücke mit Espelette-Pfeffer, glasierte Karotten  
*** 

  Knusprige Zitrone,  
weiße Schokoladen-Eiscreme 

 


