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CONDITIONS D'UTILISATION DES BONS CADEAUX :

- Les bons cadeaux ne sont pas valables les jours fériés, veilles de jours fériés et jours de fête 
- Si vous êtes en possession d'un bon cadeau non annoncé à la réservation,  

nous nous réservons le droit de le refuser. 
- Si vous êtes en possession d'un bon cadeau dont la date est dépassée,  

celui-ci ne sera plus accepté, sous aucune condition 

Menu « Gourmand » 
 

Carpaccio de daurade aux agrumes 
 vinaigrette passion, dés de betteraves rouges 

 *** 
Marmite de poissons 

 croûtons à l’aïoli  
*** 

Magret de canard laqué aux épices 
 endives caramélisées, brocolis au beurre noisette 

*** 
Poêlée de pommes 

 crème vanille, caramel au beurre salé,  
spéculoos, glace à la cannelle 

 
--------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 
Menu « Saveur » 

 

Crémeux au chèvre frais 
butternut, éclats de noix et graines de courges caramélisées *** 

Dos de sandre 
étuvée de chou vert et pleurotes,  

sauce curry au lait de coco et citron vert 
ou 

Magret de canard laqué aux épices 
 endives caramélisées, brocolis au beurre noisette 

 *** 
Poire pochée 

crème à la fève de Tonka, financier au caramel, 
sorbet poire 

 


